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清 算 公 告

遗失、清算等公告
联系电话:0739-5322630 QQ:287029106

邵阳今朝茶业有限公司因解散原因，现成
立公司清算组。负责人：叶万春，成员：曾小
玲。为保护投资者合法权益，请本公司债权人
自本公告见报之日起 45 天内向清算组申报债
权。联系人：叶万春，电话：15973963888。

2020年4月2日

清 算 公 告
湖南省欧班装饰有限公司因解散原因，现

成立公司清算组。负责人：黄际林，成员：何一
平。为保护投资者合法权益，请本公司债权人
自本公告见报之日起 45 天内向清算组申报债
权。联系人：黄际林，电话：13975966488。

2020年4月2日

刘美玲

清明节，唐代诗人白居易写下“留
饧和冷粥，出火煮绿茶”的诗句。清乾
隆皇帝也曾作诗《观采茶作歌》：“火前
嫩，火后老，惟有骑火品最好。”在传统
观念中，人们总认为清明茶比谷雨茶
要好。

我的家乡位于湘西南一个偏僻的
小山村，海拔一千多米，四面环山，山
上盛产南竹、树木、野果子、野菜、各种
中草药材和茶叶。

清明节前后，细雨连绵，云蒸霞
蔚。漫山遍野的茶树经过雨水的滋养，
长出来的叶子特别鲜嫩，清香扑鼻。

小时候放牛时，一看到散长在山
坡上鲜嫩的茶叶，总忍不住信手摘几
片嫩叶子学着父亲的样子放在嘴里嚼
一嚼。新茶嚼碎，先苦后甜，尤其是嚼
完茶叶后，再捧几口山泉水漱口，那种
感觉真是清甜甘爽，唇齿留香。

偶尔遇上几蓬长得特别好的茶叶
树，总会摘几捧揣在口袋里带回家。

摘回的茶叶，有时就晾在竹米筛里，放
在阴凉通风处晾着。风干后的茶叶，
保持着叶子原来的形状，只是颜色变
了。奶奶则会将茶叶一片片收捡起
来，用一个罐头瓶装好，放在家里的开
水瓶旁边。

爸爸空闲时，就会慎重其事地找出
他专用的大茶杯，先用小半杯开水将茶
杯烫一烫。然后，撮几片茶叶放入杯
子，倒入一些开水后，将杯子晃几晃，小
心撇干。看着爸爸慢条斯理地一烫二
洗三泡，最后端着茶杯一边品茶，一边
感叹：“嗯，今年的茶叶不错，不止清香，
醇和爽口，还有些甜味。”奶奶笑眯眯地
在一旁答话：“是的，今年的茶叶是清明
节前采摘的，加上玲子全程细心晾晒，
茶叶干燥无霉味，确实是好茶。”

有时茶叶摘得多，等叶子晾得半
干半湿时，我就取出家里的米筛，用毛
巾擦干净后，开始蹲在地上揉捻茶
叶。揉捻茶叶比较费时间。我人小力
气小，揉捏一阵后，就会站起来问妈
妈：是不是可以了？

妈妈半嗔半笑道：“揉茶叶需用暗
劲，要耐烦，要将茶叶揉出汁，抓在手
里感觉有些粘手了才行。你想孝顺你
爸爸喝上好茶，就得好好揉哦。”

我闻言，又蹲在地上，双手将茶叶
握在手心，在竹篾筛里向前推揉一阵
后，又将茶团放在手心里翻转，揉一阵
后，又将茶团解散，然后继续揉捏、翻
转茶团。茶叶揉好后，我将茶叶团堆
好堆，拍紧，然后洒上一些温开水，再
盖上一条温热的湿毛巾给茶叶发酵。

约莫半天的功夫，我端着米筛子
走到堂屋里，掀开毛巾。经过发酵后
的茶叶，颜色呈浅褐色，散发着浓郁的
清香，拿在手里像糯米饭一样绵软。

我将发酵后的茶叶团一丝丝摊开
在竹筛里，放在当阳的地方晾着。茶
叶晾晒好后，爸爸总是第一个品尝，然
后一半放在家里，一半带去学校，美滋
滋地请他的同事品新茶，顺便再夸一
夸他女儿的能干孝顺。

至今，我离开家乡多年，爸爸已离
世十年，葬在老屋后五百多米的山坡
上。每年清明节前，我就很想回乡，想
去山上摘细雨里的清明茶，很想再给
爸爸揉一堆柔嫩醇香的新茶，晾晒好
后，再双手捧给他：“爸爸，你爱喝的清
明茶，可以品尝了。”

清 明 茶

宁光标

“四时最好是三月，一去不回唯少
年。”惊蛰之后，则能看到，各种顺季节
时蔬竞相生长，充满勃勃生机。比如，
春天里最早冒头，俗称“百岁羹”的荠
菜；蓬勃生发，且肉质微黄细嫩，水分
充足的春笋；有“迎春彩”美称，一抹鲜
嫩绿的莴苣；古人称为“红嘴绿鹦哥”，
叶碧绿，根红艳的菠菜；更受食客们青
睐，可凉拌，可入汤，可清炒，可做内
馅，可捣岩钵的椿芽。

椿树，落叶乔木，有“树王”之誉，
且独霸春字而称“椿天”。它生得并不
秀美，连叶也无法与其他树叶相媲美。

椿树，远离城市的喧嚣，长期根植
于乡间的房前屋后，田埂山脚，其干挺
拔，其皮光滑，蚊虫不欺，同其他果树
和乔木温润地成长，与清风明月相伴，
日复一日，年复一年。

初春，枝头笼烟，椿芽悄悄从树上
冒出头来，溢出微微清香。苏子说，

“椿木实而叶香可啖。”一味之求，喜食
者便忙碌起来，有的从菜市场购买，有
的架着梯子上树采摘，有的用长长的
钩子就着香椿的嫩芽轻轻一钩，椿芽
落下枝头，便成为盘中之物。

我第一次啖椿芽是在上个世纪70
年代末。一天，母亲手里拿着两把浅红
色的嫩叶回到家，一脸好奇的我追问母
亲，母亲眉开眼笑告诉我，“椿芽，又香
又脆，一百个好呷。”说完，她转身走进
厨房，将椿芽切碎，混合着面粉，并把几
个鸡蛋破壳让蛋清蛋黄置于白色烧瓷
大土碗中，用筷子快速拌成糊状，一阵
旺火，待锅内的香油烧开，再倒入和好
的面糊，文火慢煎，两面金黄便起锅。
当我手捧热气腾腾的蛋饼，一股椿芽的
清香夹杂着浓郁的蛋香扑鼻而来。这
顿饭，使我食欲大振，让胃得到一次真
正的抚慰。后来的每个春天，我家都会
吃上几次椿芽。随着日子的翻篇，母亲
从这一特别的春天的味道中品出了生
活的另一番滋味。她对我说，“炒椿芽，

炒熟了乡里人的生活，炒香了乡里人的
日子，而且，椿芽的清新绿意由嘴入鼻，
算是咬住了春天。”

椿芽，数谷雨前的口感最肥嫩，香
气更浓郁，油汁最肥厚。采摘时，一般
会选择侧枝和旁边逸出的将舒未舒的
芽叶，主枝与顶端壮实的一律弃之。
椿芽与众不同，气味浓烈。起初，很多
人吃不习惯，吃得次数多了，有人觉得
与它相见恨晚，有人对它情有独钟。
留下一份感受，就是因椿芽醇厚的气
味给人带来齿颊生香的愉悦。

椿芽除了可以炒鸡蛋、捣岩钵、凉
拌外，还可炸鱼、煎蛋饼，其色清新绿
意，其味酥松香脆。包馄饨、包水饺、包
包子用点椿芽作内馅，第一口清香见
味，第二口妙不可言，最后是回味无穷。

除此之外，椿芽还有一定的药用
价值，男人吃了，能缓解脱发，女士食
用，则有润肤美容之益。若用它来泡
茶喝，也是顶呱呱的香。

家里老宅的菜园里有株椿树，枝
桠如伞，月朗星疏的夜，坐在树下纳凉
浅饮，树影摇曳，天宇幽幽，也有几分
星光。后来，旧屋翻修，椿树被伐，现
在想起，我，只能在爱的伤口上微笑。

香脆的椿芽

萧勤俭

一根藤，从历史的缝隙蔓延，穿行
蹄声、啼声，一声慢，一声紧
风一阵，雨一阵，阵阵心惊
啼声依旧，蹄声已远
什么花？依然，开在什么藤
什么藤？依然，结着什么瓜

朦胧烟雨，反复重置着唐诗宋词的意境
山，是藤的纵横，蒂落的瓜熟堆成坟
我持刀荷锄，顺藤抚瓜，心怀虔诚
清扫、上香、烧纸、祭拜，毕恭毕敬
每一个环节，皆循规蹈矩，有条不紊
每一响鞭炮，皆来自远逝的蹄声、啼声
简单模糊的碑铭，是我刨根问底的佐证

春雨染过指尖
寒食时节再次确认来路清明

寻 根

李春龙

小路基本上是我一天一天走出来的
从堂屋门口的鸡蛋枣树下开始走
下坡经方塘
过一线田垅
经圆塘上坡
到刘家院子外婆家
小路是到外婆家最近的一条路
一天一天
小草慢慢退到两旁
为我让路

去年外婆去世我回到村里
看见小路上站满了各种各样的小草
一阵风过
无数的小草像是在小路上奔跑
小路只剩下多年前的一个模糊印象
这样也好
小路自然而然还给了小草
我就走石板大路
只不过是多绕一绕

小
路
自
然
而
然
还
给
了
小
草

耕
春

王
泽
民

摄


